WAZNE OSTRZEZENIA - SRODKI OSTROZNOSCI DOTYCZACE
STOSOWANIA

. Przecz¥tai uwaznie te instruRcje obstugi, poniewaz zawiera ona
wazne Informacje dotyczace bezpieczenstwa, UzytRowania |
Ronserwac]i urzadzenia. _ _
*_Zachowa] te InstruRcje do wyRorzystania W przysztosci. _
* Podczas I%orzystanlg Z pleﬁ\a_rnlﬁ,a nalezy przestrzegac wszystkich
nastepujacych srodRow ostroznosci: o )
* Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy uwaznie przeczytat
wszystRie instrukcje dotyczace instalacji, uzytkowania i Ronserwacji.
* [{azde inne zastosowanie hiewskazane W niniejszej instrukdi
nalezy uznac za niewtasciwe i niebezpieczne. Devilitaly Srl nie
ponosi odpowiedzialnosci w przypadRu uszRodzenia mienia lub
0s0b w wyniRu nieprawidtowego lub leRRomysinego uzycia.
. Urzgdzenle nalezy ustawic na stabilnej i suchej powierzchni.
* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szRody powstate w
wyniRu nieprawidtowego montazu, Rtore mogg spowodowac
uszRodzenie rzeczy lub oséb. o _
* PieRarnika nalezy zawsze uzywac zgodnie z instruRcja.
* [°rzy pierwszym uzyciu moze Wystapic nleprzylberr{nny zapach,

|

'y

bedacy wyniRiem pozostatosci po procesie obrobRi.
P?zeqd \[gi\gp/wszym Szyciem piehgrnf?za odczeRaj co najmniej 30

minut.

* NIE WOLNO Rfas¢ na pieRarniRu blach i innych materiatow,
poniewaz oprdcz ryzyka pozaru, ich obecnos¢ moze mie€ wptyw na
dziatanie urzadzenia. _

* NIE PRZENOS piekarmiRa, Ig;dy jest wigczony. -

.f Nlll_E_UMIESZC AJ pieRarniRa wzdtuz sciany lub w poblizu zaston,
oteli itp.

. Nalegy zachowac szczegé]ne srodRi ostroznosci, jesli pierarnik
znajduje sie w miejscu, w Rtorym istnieje ryzyRo jego tatwego
przesumZﬂa W razie uderzenia przez dzieci, zwierzeta itp. ~

« UWACA: Komponenty zapieczetowane przez producenta nie
mogg by¢ requlowane ani modyfiRowane. Nie modyfiRuj
urzadzenia.pod zadnym pozorem. _ _ ]
« OSTRZEZENIE: Podczas uzytRowania urzadzenie nalezy trzymac
z dala od materiatow tatwopalnych. ] _
« UWACA: NieRtore czesci pieca mogg by¢ bardzo gorace. Trzymaj
dzieci z dala. Nie pozostawiaj dzieci bez opieRi lub nadzoru 0sob

@



dorostych w miejscu, w Rtorym uzywany jest produRt. Nie pozwalaj
dzieciom, pod zadnym pozorem, bawic sie produRtem. _
E) W trahohe uzytRowania, temperatura obudowy urzadzenia moze
¢ wysoRa.
. ¥\lig Y nie dotKhaj gorgcych powierzchni. Zawsze uzywaj
specjalnego uchwytu do otwierania pieca. Podczas wktadania lub
wyjmowania jedzenia z pieRarnika uzywaj reRawic Ruchennych, aby
unikng¢ oparzenia. _ _
* Urzadzenie przeznaczone jest do uzytRu domowego.
* PieRarmnik, mimo ze zawiera materiat izolacyjny pomiedzy _
warstwami obudowy, moze sie mocno nagrzewac na zewnatrz. Nie
dotyRaj zewnetrznej strony pieRarnika i uzywaj reRawic ochronnych.
* Nie uzywaj pieRarniRa, jesli dziata nieprawidtowo lub istnieje
podejrzenie, ze ulegt uszRodzeniu. S
* Nie opierg] S'I\% 0 pieRamiR ani nie Rtadz na nim zadnych
przedmiotow. Moze to spowodowac utrate jego stabilnosci i
sRutRowac poparzeniem. o _
* Nie uzywaj otwartego ognia w poblizu pieRarniRa. _
* Podczas Rorzystania z pieRarniRa nalezy nosi¢ odporne na ciepto
reRawice Ruchenne. . . _
* Nie nalezy przenosi¢ pieRarniRa podczas uzytkowania lub gdy
jest jeszcze goracy. ) _
* WszelRie naprawy musza by¢ wykRonywane wytgcznie Frzez
nasze ceintrum serwisowe Devilitaly Srl'lub przez wykwalifiRowany
ersonel.
P Po usunieciu opakRowania nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie jest
nienaruszone. = . . _
« Jesli Rabel zasilajgcy jest uszkRodzony, nalezlyézleg:l_c ego wymiane
serwhlsow technicznemu Devilitaly Srl, aby uniRna¢ jaRiegoRolwieR
zyRa.
J le uzywaj urzadzenia, jesli przewdd zasilajgcy lub wtyczRa sg
uszRodzone. _ _ o _
* Przed podtgczeniem urzadzenia upewnij sie, ze dane na tabliczce
odpowiadajg danym Twojej sieci eleRtrycznej. Urzadzenie moze
zostac uszRodzone w przypadRu nieodpowiedniego napiecia.
* W przypadRu niezgodnosci pomiedzy gniazdem a wtyczRa
urzadzenia, nalezy zleci¢ wymiane gniazdRa na
inne,odpowiedniego typu, przez wyRwalifiRowanego eleRtryRa.
Musi on takRze upewnic sie, ze przeRrdj przewodow gniazdRa jest
odpowiedni do mocy pobieranej przez urzadzenie.
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» Zasadniczo nie zaleca sie stosowania adapterow, rozgateziaczy
iI/lub przedtuzaczy. Jesliich uzycie jest niezbedne, nalezy stosowac
wylacznie adaptery proste lub wieloRrotne | przediuzacze zgodne z
obowigzujgcymi normami bezpieczenstwa, uwazajac jednaR, aby
nie przeRroczy¢ dopuszczalnego natezenia przeptywu w Wartosci
prgdu, 0znaczonego na tych urzadzeniach. o _
* Upewnij sie, ze powierzchnia, na Rtorej chcesz uzywac urzadzenia,
jest odporna na ciepto: nie ktadz go laodczas uzytRowania
namateriatach potencjalnie tatwopalnych, taRich jaR tworzywa
sztuczne, drewno, teRtura oraz wrazliwych na dziatanie wysokich
tlemperaturnp.szklo. o _
* Nie uzywaj urzadzenia po jaRimRolwieR nieprawidtowym
dziataniu. WtaRim przypadRu wytgcz je i nie manipuluj przy nim.

W przypadRu jaRichRolwieR napraw sRontaRtuj sie tylRo z ]
autoryzowanym centrum pomocy technicznej Devilitaly Srl i popros
0 uzycie oryginalnych czesci zamiennych. Niedostosowanie sie do
powyzszych wskRazoéweR moze zagrozi¢ bezpieczenstwu
urzadzenia i spowodowac uszRodzenie rzeczy lub osob.

* To urzadzenie nalezy uzywac wytacznie do celéw,do Rtorych
zostato wyraznie zaprojeRtowane. Kazde inne uzycie nalezy uznac
Za niewtasciwe, a zatem niebezpieczne. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za jaRieRolwieR szRody wyniRajace z o
niewtasciwego, btednego i nierozsgdnego uzycia. To urzadzenie jest
przeznaczone wytgcznie do uzytRu domowego. o

* Nigdy nie zanurzaj urzadzenia, Rabla, wtyczRi ani innych czesci
pieRarnika w wodzie lub Innych plynach; moze to spowodowac
porazenie pradem! » .

* Nie uzywaj urzadzenia w obecnosci materiatow wybuchowych,
substancji tatwopalnych, gazéw lub ptomieni. Nie pozwdl, aby
urzadzenie byto uzywane przez dzieci. _ _

* Nie nalezy trzymac urzadzenia moRrymi reRami lub stopami.

* Pod zadnym pozorem nie nalezy uzywac akcesoriow ]
nieprzewidzianych przez Devilitaly Srl, gdyz mogg one stwarzac
powazne zagrozenie. . - _

* Nie nalezy uzywac urzz%?zenla,w poblizu wanny, prysznica lub
umywalRi ani w miejscach, w Rtorych obecnos¢ wody mogtaby
stanowi¢ potencjalne zrodto zagrozenia. . o

* Nigdy nie ciggnij za Rabel ani za samo urzgdzenie, aby wyjg¢
wtyczRe z gniazdRa sieciowego.

* Nie pozostawiaj Rabla wiszgcego.
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* Nie pozostawiaj urzadzenia narazonego na dziatanie czynniRow

atmosferycznych, taRich jak deszcz, wiatr, Snieg, grad itp. Nie

stosowac na zewnatrz. _

* Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg

zewnetrznego timera lub oddzielnego systemu zdalnego

sterowania.

* Odtacz wtyczRe od gniazdRa, gdy urzadzenie nie jest uzywane lub

gdy je czyscisz lub Ronserwujesz. Pozostaw do ostygniecia przed

witozeniem lub wyjeciem przedmiotow oraz przed czyszczeniem.

* Jezeli zdecydujesz sie nie uzywac juz urzadzenia, zalecamy, aby

wylaczy¢ urzgdzenie odcinajgc przewod zasﬂat)qcy (powyjeciu

wiyczRi z gniazdRa), Zaleca sie rowniez, aby zabezpieczyc te czesdi,

Rtore mogg stanowic potencjalne zagrozenie, zwkaszcza dla dzieci,

ht%re mogtyby wyRorzystac niesprawne urzgdzenie do swoich

zabaw.

* Nie dotyRaj gorgcych powierzchni. Aby zapewni¢ dodatRowa

ochrone, zawsze uzywaj uchwytow do garnRow lub reRawic

Ruchennych. o . _ - o

* Podczas Rorzystania z pieRarnika nalezy pozostawi¢ woRdt niego

co naimr_nej 20 cm wolnej przestrzeni, aby umozliwi¢ odpowiednia

cyrRulacje powietrza. _ - o

* Na plycie grzejne] nie nalezy Rtas¢ metalowych przedmiotow,

taRich jaR noze, widelce, tyzRi'i poRrywRi, gdyz mogg sie one

przegrzac. : : : ,

* Pizza, chleb lub inne produRty spozywcze moga sie spalic.

Urzadzenia nie wolno uzywac w poblizu zastonTub innych

fatwopalnych materiatow. _ _ _

* Nie umieszczaj przedmiotow na pieRarniRu, gdy jest wigczony.

Jesli pieRarniR jest przyRryty lub ma Rontakt z materiatami

fatwopalnymi (wtym """ o

zastonami, tRaninami, Scianami itp.) podczas pracy, mogg pojawic

sie plomienie. , L _y

* Nie umieszczaj w pieRarniRu materiatow taRich jaR teRtura,

plastik, papier itp, poniewaz sg one tatwopalne.

* Nie przechowuj zadnych materiatow wewngtrz wytgczonego

pieRarniRa, poza akcesoriami zalecanymi przez producenta.,

* Urzadzenie wylgcza sie wytgcznie po wyjeciu wtyczRi z gniazdRa.

* Uwaga! Ustaw piec do pizzy w taRki sposob, aby utatwic otwieranie
oRrywy w prawo lub w lewo. Nie otwieraj od przodu, para jest
ardzo gorgcal Zapoznaj sie z paragrafem P WIDEOW
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UZYTKOWANIE". Otworz poRrywe pieca do pizzy wtensam

SposOb i z takRg sama 0stroznoscig, jak otwierasz poRrywy garnRow

na ogniu.

. V\tlsgz%/s_cy potencjalni uzytRownicy produRtu powinni przeczytac te

instruRcje.

. I(orzysl?anie Z Urzadzenia moze by¢ dozwolone wytgcznie

osobom petnoletnim, odpowiedzialnym i Swiadomym szRod

wyniRajacychz .

niewlasciwego uzytRowania. o o

* ProduRt ten moze by¢ uzywany przez osoby powyzej 8 roku zycia

oraz osoby o obnizonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych

lub umystowych lub z niewielRim doswiadczeniem i wiedzg

wytgcznie pod nadzorem osoby dorostej i po poinstruowaniu jej o

bezpiecznym uzytRowaniu produRtu oraz pod warunRiem, ze

rozumieja [r)yz_yh_o Zwigzane z niewtasciwym uzytRowaniem

produRtu. Dzieci nie mogg bawic sie produRtem. )

* Nie nalezy przeprowadzac czyszczenia i Ronserwacji produRtu

grzez}fdzleq, chyba ze uRonczyly 8 lat i pozostajg pod opieRg osoby
orostej.

. _Przechowywaé produRt i przewdd zasilajgcy w miejscu

niedostepnym dla dzieci ponizej 8 roRu zycia.

* Trzymac z dala od zwierzat domowych.

OSTRZEZENIE: GORACE POWIERZCHNIE &

Modele: /MOdE|S: )
Forno elettrico per Pizza - Pizza Oven

DVIOO1-B 220-240V ~50/60Hz - 2000W al/v/

DVIOO1-B-BIS MADE IN CHINA

DVIOOI-B_REF LOT: 00000-000000 oty

SOLO PER USO DOMESTICO NON IMMERGERE IN ACQUA
HOUSEHOLD USE ONLY DO NOT IMMERSE IN WATER

DVIOOI-R
DVIOOI-R-BIS c E Q? E
DVIOOI-R_REF == ROHS

Devilitaly S.r.l. - www.devilitaly.com - info@devilitaly.com
\Via Carletto 15/A - 41013 Castelfranco Emilia (MO) Italy

J




KOMPONENTY I DANE TECHNICZNE

INSTRUIKCJA MONTAZU

UMIESZCZENIE KAMIENIA

» IKamien do pieczenia, Rtory znajdziesz w srodRu
opakRowania musi by¢ umieszczony w Romorze
perforowanej tacy znajdujacej sie w dolnej czesci
produRtu, jakR pokRazano na rysunku.

IKomora pieczenia wyRonana ze stali nierdzewnej 310
[Kamien szamotowy / Biscotto ér.32/34 cm x 2 cm
Gorna grzatka
Taca perforowana

WsRazniRi dziatania
Termometr

+ Gorny termostat

[ * Dolny termostat h .. L

Nogi prze?nie
Uchwyt otwierajacy

* Dolny element grzejny * Tylne nogi

Przetacznik WE./WYL.

Gniazdo zasilania

Waga 9,5 Rg
CatkRowita moc 2000 W
Wymiary produRtu: 36,5 x 41 x 28 cm




PRAWIDLOWE ODCZYTYWANIE TERMOMETRU

Termometr jest zainstalowany na produRcie w takiej pozycji, aby temperatury
mierzone w tej pozycji odpowiadaty temperaturom mierzonym w srodRu ptyty

do pieczenia, z tolerancjg, Rtéra moze sie wahac od +/- 40°. Jest absolutnie
normalne, biorgc pod uwage pozycje sondy termometru, ze po otwarciu poRrywy
produRtu temperatura mierzona przez termometr moze gwattownie spasc.
Ponowne ustalenie prawidtowego odczytu temperatury po ponownym
zamRnieciu poRrywy zajmie Rilka minut. Zaleca sie uzycie cyfrowego pirometru
do pomiaru temperatur bezposrednio na Ramieniu szamotowym lub Biscotto
podczas pieczenia, biorgc pod uwage wspotczynniRi emisji i odlegtosci podawane
na takich urzadzeniach.

TERMOSTAT GORNEGO ELEMENTU GRZEWCZEGO

Umozliwia ptynna regulacje mocy gérnego elementu grzejnego. @ o« . @
Gorny termostat Diavola Pro V.3. posiada 5 wskazanych pozycji . .
pieczenia; ostatnia, Boost, powinna by¢ uzywana jako dodatkowa ° °
wytgcznie w trakRcie wypieRu lub podczas pirolizy. : p
Nawet w pozycji Boost, po osiggnieciu maksymalnej temperatury, 0 @

element grzewczy wytaczy sie. Nie nagrzewaj pieRarnika przed

wypieRiem bezposrednio w pozycji Boost, moze to spowodowac @
wytgczenie elementu grzewczego podczas wypieRu, o
co pogorszy wyniR. BSost

MAX - ponad 500° - Proces pirolizy
Gdy wigczony jest gorny element grzewczy, @

zaswieci sie RontrolkRa oznaczona symbolem: UPPER Res.

TERMOSTAT DOLNEGO ELEMENTU GRZEWCZEGO

Umozliwia ptynna regulacje mocy dolnego elementu grzejnego. @ e % e @

Dostosuj wedtug uznania, w zaleznosci od uzytego Ramienia do . .

pieczenia i wkasnego doswiadczenia w pieczeniu. .' '.

. L 0 ©)

Gdy dolna grzatka jest wigczona, zaswieci S

sie RontrolRa oznaczona symbolem : @ .
LOWER Res. @

MAX

CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

+ Czyszczenie nalezy wyRonywac wylgcznie po ustawieniu przetgcznikRa z tytu urzgdzenia w
pozycji OFF (wylaczone) i odtgczeniu go od gniazdRa eleRtrycznego oraz dopiero po
catRowitym ostygnieciu pieRarnika.

+ Zewnetrzng obudowe nalezy czysci¢ miekRa, wilgotng SciereczRa tylRo wtedy, gdy produRt
jest wytgczony i catRowicie ostygt.

* Nie nalezy uzywac rozpuszczalniRdw ani srodRéw czyszczacych o whasciwosciach
sciernych.



+ [PoczeRaj, az pieRarniR catRowicie ostygnie, aby usung¢ wszelRie pozostatosci na ptycie za
pomoca szpatutRi i deliRatnie przetrzyj ptyte leRRo wilgotng szmatka po Razdym uzyciu.
Zupetnie normalne jest, ze Ramienh ptyty grzejnej ciemnieje podczas uzytkowania.

+ Zalecamy, aby w celu optymalnego czyszczenia ptyty grzejnej doprowadzi¢ produRt do
maksymalnej temperatury (pozycja ,,BOOST" gérnego termostatu i pozycja ,MAX" dolnego
termostatu) i pozostawic¢ produRt wtgczony przez okoto 30 minut, czyli na czas potrzebny do
przeprowadzenia naturalnego procesu pirolizy. Jesli Ramien do pieczenia jest bardzo brudny,
nadal mozesz Rupi¢ nowy Ramien, Rontaktujac sie z serwisem Devilitaly Srl.

+ Do czyszczenia stali nierdzewnej nalezy uzywac¢ mieRRiej SciereczRki.

+ OSTRZEZENIE: Elementy urzadzenia stale poddawane dziataniu wysoRich temperatur
majg tendencje do zmiany Roloru na powierzchni. Jest to wewnetrzna cecha materiatu i jest to
zjawisRo absolutnie normalne, .

URZADZENIE NIE WYMAGA ZADNYCH INNYCH CZYNNOSCI KONSERWACYJNYCH.

* PrzyRryj i przechowuj urzgdzenie w miejscu suchym i wolnym od Rurzu.

* W przypadRu jaRichRolwiek problemow technicznych i/lub Ronserwacyjnych nalezy
skontaktowac sig z pomoca techniczna.

OSTRZEZENIA

Nie nalezy uzywac detergentéw do czyszczenia ptyty Ruchennej i nie polewa¢ Ramienia
zimng wodg, gdy jest jeszcze goracy, aby unikng¢ mozliwych peknie¢ na skuteR szoku
termicznego.

Aby unikna¢ uszkRodzenia instalacji eleRtrycznej, nie zanurzaj urzadzenia w wodzie.

Nie dotyRaj ptyty Ruchennej, gdy urzadzenie pracuje, a w Razdym razie dopoRi nie utrzyma
WysoRiej temperatury po wylgczeniu.

WAZNE! Upewnij sie, Ze na ptycie nie ma zadnych przedmiotow ani innych materiatow, gdy
pieRarnik jest wtgczony.

+ IKazdy importer tego urzadzenia jest odpowiedzialny za serwis posprzedazowy na swoim
terenie.

PRAWIDLOWA POZYCJA UZYTIKOWANIA

Piec Pizza Diavola PRO jest produktem przeznaczonym WYLACZNIE do UZYTKU DOMOWEGO, a
nie do uzytku profesjonalnego. Dlatego intensywne i dlugotrwate uzytRowanie produktu, ktére
moze spowodowac pogorszenie jaRosci materiatow, jest niedozwolone. Uwaznie przeczytaj
ponizsze instruRcje obstugi, aby zmaksymalizowa¢ zywotnos¢ produktu.

* Przed Razdym uzyciem zawsze sprawdz wnetrze pieRarnikRa, wyczysc je w razie
potrzeby, aby unikRna¢ emisji ptomieni z powodu reszteR olejéw z poprzedniego
pieczenia.

Prawidtowa pozycja wzgledem produktu

- Aby prawidtowo Rorzystac z produRtu, nalezy umiesci¢ go w pozycji bocznej, tak aby
poRrywe mozna byto otworzy¢ w prawa lub lewa strone.

« Zawsze otwieraj pokRrywe tak daleRo, jak to mozliwe, upewniajac sie, ze pozostaje
ona na swoim miejscu i nie moze przypadRowo spasc.




WAZNE: podczas zamykania pokrywy Diavola Pro trzymaj mocno uchwyt otwierajacy,
ten fragment usunmy w catosci. NIGDY nie upuszczaj pokrywy, Rtéra, bedac bardzo
ciezka, moze spowodowac obrazenia ciata lub uszkRodzenie produktu.

NIGDY nie uzywaj produRktu od przodu

+ Otwieranie produRktu od przodu podczas gotowania wigze sie z ryzyRiem uderzenia
oparami powstajgcymi podczas gotowania i/lub dotRniecia gérnej czesci poRrywy reka.

WAZNE! UNAGA!
WYLACZANIE | CHLODZENIE

+ [PPo zaRonczeniu pieczenia wytagcz urzadzenie, ustawiajgc oba termostaty w pozyciji O.

+ POZOSTAW IKABEL PODtACZONY do sieci az do momentu zatrzymania sie
wentylatorow lub catkowitego ostygniecia.

* Wentylatory beda pracowa¢, az temperatura spadnie do okoto 200°, a nastepnie
wigczac sig i wylgczad, aby jeszcze bardziej schtodzi¢ piec. Gdy wentylatory przestang
catkRowicie pracowa¢, OTWORZ PRODUKT, aby Ramierr mégt szybciej rozproszy¢ ciepto.
Teraz przestaw przetacznik z tytu produktu na pozycje WYLACZONY, a bedziesz mégt
odiaczy¢ produkt od sieci.

OSTRZEZENIE!:

NIGDY NIE WYLACZA) PRODUKTU PRZEZ ODLACZENIE KABLA ZASILAJACEGO BEZ
WYIKONANIA PROCEDURY CHtODZENIA Z AKTYWNA WENTYLACJA WYMUSZONA,
MOZE TO

SPOWODOWAC USZIKODZENIE NIEKTORYCH WEWNETRZNYCH PODZESPOLOW.



PRAWIDLOWE UZYCIE

* Podtacz przewdd zasilajgcy do gniazda znajdujgcego sie z tytu, u dotu produRtu.

+ W16z wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdRa eleRtrycznego i ustaw przetgczniR
Z tytu produRtu w pozycji ON.

* Rozgrzej pieRarnik, ustawiajgc poRretfa termostatu na zadang pozycje i rozgrzewaj
przez okoto 20/30 minut (czas nagrzewania moze sie r6zni¢ w zaleznosci od
temperatury w pomieszczeniu i zgdanej temperatury, a taRze innych czynniRow).
Wentylatory Diavola Pro zaczng pracowac dopiero po osiggnieciu temperatury oRoto
200°/250°.

Zupetnie normalne jest, ze produRt emituje dzwieRi, opary lub zapachy pochodzace z
pozostatosci przetwarzania, gdy jest wigczany po raz pierwszy. ZnikRng one po
pierwszym uzyciu.

» Zalecana temperatura pieczenia - IKamien szamotowy: 370°

+ Zalecana temperatura pieczenia - Biscotto: 450°

(WAZNE - aby uzyskac optymalne rezultaty pieczenia, rozgrzewaj biscotto przez co
najmniej 30 minut)

+ Zaopatrz sie w odpowiedni sprzet (deske do Rrojenia lub blat do przygotowywania
potraw, topate lub szpatutki do pieczenia i wyjmowania z pieRarnika oraz cyfrowy
pirometr do doRfadnej Rontroli temperatury).

* Po osiggnigciu ustawionej temperatury (np. pozycji 3 lub 4) lampRi Rontrolne zgasna.
+ WAZNE: w tym momencie zwieRsz pozycje termostatéw (pozycje Boost i MAX), tak
aby grzatRi byly caty czas wtgczone przez caty czas pieczenia, a nastepnie piecz.
WAZNE! Nie upus¢ zadnych dodatRéw z pizzy, Rtérg zamierzasz piec (olej, pomidor,
mozzarella itp.) na ogniotrwaty Ramien lub Biscotto, poniewaz spowoduje to
wchtoniecie przez Ramien ptynnej czesci tych sRladnikRéw. DodatRi te musza by¢
przygotowane w taRi sposob, aby pozostaty tylRo na pizzy, a nie spadty na Ramien.

* WAZNE! Nie upuszczaj zadnych dodatkRow z pizzy (oleju, pomidora, mozzarelli itp.)
miedzy Ramien do pieczenia a tace, na Rtérej jest on potozony.

+ Sprawdzaj brzegi i sSrodeR pizzy co 40-60 sekund i wyjmij jg z pieRarnika, gdy brzegi
beda uniesione i upieczone.

* Po wyijeciu pizzy z pieRarnikRa nalezy ustawi¢ termostaty na pierwotnie ustawiong
pozycje. Jesli po witozeniu Rolejnej pizzy RontrolRi zgasng, nalezy ponownie zwieRszy¢
temperature termostatéw, aby ponownie wigczy¢ elementy grzewcze.

Po zakonczeniu procesu pieczenia ustaw termostaty w pozycji 0" i postepuj zgodnie z
instruRcjami dotyczacymi prawidtowego chtodzenia podanymi w poprzednim rozdziale
MNYELACZANIE | SCHEADZANIE”.

* Nasz piec do pizzy zostat zaprojeRtowany rowniez do pieczenia innych potraw (ryby,
warzywa, RurczaR itp.). W takim przypadRu absoluthie Ronieczne jest uzycie
specjalnych pojemniRéw do pieczenia w wysoRiej temperaturze, tatwo dostepnych w
Razdym sRlepie i supermarkecie. Zapewni to prawidtowe pieczenie w pieRarniRu, Rtore
zachowa wszystRie cechy swiezych potraw.

* Aby maksymalnie wydituzy¢ zywotnos¢ produRtu i zachowac integralnos¢ materiatow,
zalecamy maRsymalny czas uzytRowania przy makRsymalnej mocy na sesje wynoszacy
90 minut. Pozostawi¢ produRt do catRowitego ostygniecia, a hastepnie wyczyscic
wnetrze i ptyte grzewcza sprezonym powietrzem lub szmatRa.

WAZNE! Nigdy nie pozostawiaj produktu wigczonego na maksymalnej mocy przez
dtuzszy czas poza zalecanymi, poniewaz moze to spowodowac przedwczesng
degradacje materiatow, z Rtérych zostat zbudowany.



INSTRUKCJA WYPIEKU Z KAMIENIEM SZAMOTOWYM

UWAGA: podane nizej dane majg charakter wytacznie pogladowy i odnoszg sie do ciasta o
nawodnieniu oRoto 65% i wadze 250/260 gramoéw. Moga sie one r6zni¢ w zaleznosci od
roznych czynnikRoéw (nawodnienia ciasta, temperatury, rodzaju maRi, doswiadczen
uzytRowniRa itp.).

1- Wiacz Diavola Pro - oba termostaty na poziomie 3

2-PoczeRaj, az zgasng lampRi Rontrolne i przygotuj pizze.

(Idealna temperatura Ramienia szamotowego powinna wynosi¢ oRoto 350°/380°. Zawsze
uzywaj cyfrowego pirometru, aby mie¢ doktadng Rontrole nad temperaturg podstawy.).

3- Ustaw gorny termostat na poziomie 4, aby wigczy¢ gorng grzatke przez caty czas
gotowania. OdczeRaj oRoto 30 sekund i wtoz do pieRarnika.

4-Po oRoto 60 sekRundach obro¢ pizze o okoto 90°.

5- ZaRoncz pieczenie pizzy i wyjmij jg z pieRarnikRa po oRoto 180 sekundach.

6-Ustaw gorny termostat na poziom 3 i przygotuj Rolejng pizze.

Dla Rolejnych pizz Rontynuuj procedure od punRtu 3.

Sterowanie termostatem, Rtéry zarzadza dolng grzatka, rozni sie w zaleznosci od
doswiadczenia uzytRownikRa w gotowaniu.

INSTRUKCJA WYPIEKU Z BISCOTTO

UWAGA: podane nizej dane majg charakter wytacznie pogladowy i odnoszg sie do ciasta o
nawodnieniu wynoszgcym oRoto 70% i wadze 250/260 graméw. Mogga sie one rézni¢ w
zaleznosci od r6znych czynniRow (nawodnienia ciasta, temperatury, rodzaju maRi,
doswiadczen uzytRowniRa itp.).

1- Wkacz urzadzenie Diavola Pro — oba termostaty ustaw ha poziom 4.

2-PoczeRaj, az zgasng lampRi Rontrolne i przygotuj pizze.

(Idealna temperatura Biscotto powinna wynosic¢ oRoto 430°/470°. Zawsze uzywaj cyfrowego
pirometru, aby mie¢ doRtadng Rontrole nad temperaturg pieczenia.).

3- Ustaw gorny termostat na poziomie BOOST, aby wigczy¢ gorny element grzejny przez
caly okres pieczenia. OdczeRaj oRoto 30 sekund i wi6z pizze do pieRarnika.

4-Po oRoto 60 sekRundach obro¢ pizze o oRoto 90°.

5- ZaRoncz pieczenie i wyjmij pizze z pieRarnikRa po okoto 90/120 sekundach.

6-Ustaw gorny termostat na poziom 4 i przygotuj Rolejng pizze. Dla Rolejnych pizz
Rontynuuj procedure od punktu 3.

Sterowanie termostatem, Rtéry zarzadza dolng grzatka, rézni sie w zaleznosci od
doswiadczenia uzytRownikRa w gotowaniu.



PIERWSZE ROGRZEWANIE BISCOTTO

UWAGA: Do uzytRowania i Ronserwacji ptyty z gliny i piasRowca wulRanicznego wymagana
jest odpowiednia wiedza i doswiadczenie. Niewlasciwe uzytkRowanie i niewystarczajaca
Ronserwacja mogg spowodowac pekniecie z powodu szoRu termicznego.

WszelRie uszRodzenia powstate na skuteR szoRu termicznego wewnatrz pieRarnikRa nie
uprawniajg do zwrotu pieniedzy ani wymiany.

Ptyta Biscotto jest wyRonana recznie z gliny i piaskRu wulkRanicznego, dzieRi swojej grubosci
pozwala na odpowiednie gromadzenie i zatrzymywanie ciepta, co umozliwia pieczenie pizzy
na wzér piecow opalanych drewnem w najlepszych pizzeriach.

Docieranie / Pierwsze rozgrzewanie Ramienia Biscotto:

Ponizsze RroRi dotyczg obu termostatow, w Rtére wyposazony jest produRt:

I- Ustaw pokRretto termostatu w pozycji I na 20 minut

2- Ustaw poRretfo termostatu w pozycji 2 na 20 minut.

3- Ustaw poRretto termostatu w pozycji 3 na 20 minut.

4-Ustaw poRretto termostatu w pozycji 4 na 10 minut.

5- PrzeRrec poRretto termostatu na pozycje maksymalng na 10 minut

6-Wytacz pieRarnik, postepujac doRfadnie zgodnie z instrukcjami podanymi w akapicie
JYEACZANIE | SCHEADZANIE”.

PRAWIDLOWE UZYTKOWANIE ZAWSZE: nagrzewaj plyte stopniowo, aby uniknaé szoku
termicznego.

UZYTIKOWANIE | KONSERWACJA: Aby zapobiec pekaniu Biscotto z powodu nagtych zmian
temperatury, nalezy przestrzegac Rilku prostych zasad:

- W16z Ramien do pieRarniRa, gdy jest jeszcze wytgczony i zimny.

- Jesli z jaRiegos powodu zajdzie potrzeba wyjecia Biscotto z pieRarnika, nalezy to zrobi¢
wytgcznie po wytgczeniu pieRarnika, jego catkowitym ostygnieciu i schtodzeniu Ramienia.

- KKamien Biscotto nalezy podgrzewac i studzi¢ stopniowo.

- Nie polewaj Ramienia wodg, gdy jest jeszcze goracy.

- Nawet jesli musisz wyczysci¢ powierzchnie Ramienia, poczeRaj, az catRowicie wystygnie.
- Jesli Biscotto z jaRiegoRolwiekR powodu pobiera wode lub pochtania wilgo¢, nalezy
ponownie wyRona¢ procedure pierwszego uruchomienia. Czyszczenie biscotto nalezy
wyRonac szpatutkg, a na Roniec deliRatnie wilgotng szmatRa lub ggbka bez uzycia
detergentow.



WAZNE

ZASADY BEZPIECZENSTWA . ) .
To urzqdzenie jest zgodne z nastepujgcymi dyrektywami:

- DyreRtywa 2014/30/UE w sprawie Rompatybilnosci eleRtromagnetycznej (EMC)

- Dyrektywa 2014/35/UE w sprawie niskiego napiecia (LVD)

- DyreRtywa RoHS 2011/65/WE

- UWAGA. Tabliczka znamionowa z oznaczeniem ,CE" i informacja o rodzaju zasilania
umieszczona jest na spodzie lub z tytu urzadzenia.

- Ze wzgledu na ciggtg ewolucje produRtéw, charaRterystyRa i RonstruRcja tego modelu
moga ulec zmianie bez powiadomienia.

- SpotRa nie bierze na siebie zadnej odpowiedzialnosci za niewfasciwe uzycie produRtu.
- Przechowywa¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej 36 miesiecy.

(A
INFORMACJE DOTYCZACE RECYKLINGU I UTYLIZACJI POD KONIEC ' )
EKSPLOATACII -

Po zakRonczeniu cyRlu zycia produRtu nalezy dbac o srodowisko, stosujac sie do
loRalnych przepisow dotyczacych utylizacji odpaddéw, a w miare mozliwosci
wdrozyc seleRtywna zbidrke materiatow, z Rtorych sktada sie produkt.
postepujac zgodnie z ponizszymi instruRcjami.

2

UTYLIZACIA

NIE WYRZUCAC TEGO PRODUKTU WRAZ Z NIESEGREGOWANYMI ODPADAMI
KOMUNALNYMI.

TEN PRODUKT NALEZY ODDAC DO NAJBLIZSZEGO PUNKTU SELEKTYWNE)
ZBIORKI ODPADOW.

- Utylizacja przeprowadzona w sposob niesegregowany moze stanowic potencjalne
zagrozenie dla srodowisRa i zdrowia. Ten produRt mozna zwr6ci¢ dystrybutorowi po
zakupie nowego urzadzenia.

- Niewlasciwe uzytkowanie sprzetu lub jego czesci moze stanowi¢ potencjalne
zagrozenie dla srodowiska i zdrowia. Niewtasciwa utylizacja sprzetu stanowi
przestepstwo i podlega sankcjom ze strony Organéw Bezpieczenstwa.

- Przechowywa¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej 36 miesiecy.

POMOC

Aby poprosi¢ o pomoc, potgcz sie ze strong www.diavolapro.pl lub www.diavolapro.com
- KliRnij sekcje ,Formularz pomocy” znajdujaca sie na gorze strony gtowne;j.

- Wypelnij formularz, aby aktywowac procedure pomocy.

Lub napisz bezposrednio na adres: pomoc@diavolapro.pl lub
assistance@diavolapro.com



GWARANCIA

ProduRty Devilitaly Srl sg objete 24-miesieczng gwarancjg, zgodnie z DyreRtywg Europejska
2011/83/UE i Kodeksem kRonsumenckim (Dekret ustawodawczy 206/2005), Rtéry reguluje
umowe sprzedazy produRtéw przeznaczonych do uzytRu nieprofesjonalnego. W przypadku
uzytkRu Romercyjnego lub profesjonalnego gwarancja wynosi Ja bym to skrécit nawet do 3.
Gwarancja rozpoczyna sie od daty zamowienia zakRupu wsRazanej na paragonie lub faRturze.
Nie moze ona zawiera¢ manipulacji ani anulowan.

WszystRie produRty Devilitaly Srl sg poddawane doRtadnym testom i Rontrolom w celu
zagwarantowania prawidtowego dziatania.

Devilitaly Srl, po niezbednych Rontrolach, zobowigzuje sie do naprawy lub wymiany w oRresie
gwarancyjnym tych czesci, Rtére wyRazujg wady produkcyjne. Wady, Rtére nie sg wyraznie
przypisane do materiatu lub produRcji, zostang zbadane w naszym centrum pomocy technicznej
i usuniete zgodnie z wyniRami przeprowadzonych Rontroli.

Czesci ulegajace zuzyciu w wyniku uzytRowania, np. Ramien do pieczenia, nie sg objete
gwarancja.

Czesci uzytRowane niezgodnie z przeznaczeniem, np. wskuteR nieostroznosci, niewtasciwego
uzytRowania i montazu oraz niezgodnie z ostrzezeniami podanymi w instruRcji obstugi, sg
wytgczone z gwarancji.

Naprawa produRtu przez nieupowaznione osoby trzecie nie jest w zadnym wypadku dozwolona.
Naprawy doRonywane przez osoby nieupowaznione skutRujg natychmiastowa utratg gwarancji.
Interwencja naprawcza z powodu usterRi w oRresie gwarancyjnym nie obejmuje catkowitego
przedtuzenia gwarancji, ale tylko wymienionego lub naprawionego Romponentu. Naprawa jest
przeprowadzana w naszym Autoryzowanym Centrum Pomocy Technicznej.

Produkt musi zosta¢ wystany na Roszt uzytkRownikRa.

Paragon zakRupu musi zostac okRazany przy prosbie o pomoc i musi towarzyszy¢ produRtowi
wystanemu do naprawy.

Czyszczenie dziatajgcych czesci nie jest objete interwencjg gwarancyjna. Niniejsza gwarancja
nie obejmuje zadnego prawa do odszRodowania wyniRajacego z odpowiedzialnosci za
niewfasciwe uzytRowanie urzadzenia lub jaRieRolwiek szRody wyrzadzone osobom lub rzeczom,
spowodowane niewtasciwg instalacja i zaniedbaniem w uzytkRowaniu.

Niniejsza gwarancja nie obejmuje prawa do odszRodowania za bezposrednie lub posrednie
szRody, jaRiegoRolwiek rodzaju, poniesione przez osoby lub rzeczy, spowodowane jakgRolwiek
nieefeRtywna praca urzadzenia.

Devilitaly Srl zastrzega sobie prawo do wprowadzania do produRtéw modyfikacji
struRturalnych, technicznych, funkcjonalnych, eleRtrycznych i estetycznych.
Ponadto zastrzega sobie prawo do wymiany dowolnej czesci produRktu bez

wczeshiejszego powiadomienia, jesli zostanie to uznane za Ronieczne i wlasciwe,
w celu zapewnienia Ronsumentom produktéw zawsze niezawodnych, o
zaawansowanej technologii i majgcych na celu dtugi oRres uzytkRowania.

Devilitaly S.r.l. - info@devilitaly.com - P. IVA 041770060367
Tel. 059 8729375 - Via Carletto 15/A - 41013 Castelfranco Emilia (Mo) Italy



